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Forte de pr sde 2 si cles d h ritage, la maison

G.H. Mumm, fond e en 1827, s est toujours

efforc e de respecter la devise de George

Hermann Mumm, | un des p res fondateurs
Seulement le meilleur.

Le c | bre cordon rouge, symbole d excellence
de la maison, accompagne aujourd hui les grands
noms de la gastronomie.
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Depuis 1922, Valrhona perpétue a travers des savoir-faire, une expertise, une créativité et une
exigence de qualité inégalés. Planteurs, sélectionneurs, assembleurs et créateurs, les hommes et les femmes de
Valrhona se sont impliqués dans la maitrise de tous les métiers de la filiere cacao en développant I'histoire d’'un Godt
d’Exception. Une exception cultivée des la source. Les sourceurs Valrhona parcourent le monde entier pour trouver les

, en partenariat avec les planteurs, des variétés aux arémes exceptionnels. Avec le
temps, ils ont appris que seules les qualités des arbres, de I'environnement et des hommes réunis permettaient
d’obtenir . C’est dans cet objectif que Valrhona a développé le sourcing : détecter les
potentiels, identifier la typicité des ardmes, déterminer le profil de 'origine, en contréler la constance, consolider les
acquis en accompagnant les producteurs grace a son expertise et ses moyens d’analyse.

Une exception objectivée par la maitrise du godt

Pour maintenir , Valrhona maitrise totalement la
connaissance sensorielle : tout un ensemble de mesures physiques (finesse, rhéologie...) valide les caractéristiques
techniques des produits et la qualité des process. Chaque semaine, plus de 170 dégustateurs membres de 7 jurys
d’analyse sensorielle veillent & la caractérisation et au contréle permanents des produits... Une démarche unique qui
permet a Valrhona de maintenir sa différence par
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D couvrez les cr ations du chocolatier nantais: originales, excellentes et
novatrices.

La chocolaterie Castelanne vous propose de d couvrir des chocolats
originaux et cr atifsr alis s danslesr gles de la tradition artisanale.

Alimage de ses cr ations, Castelanne a con u chacune de ses boutiques
comme un crin de raffinement, cr ant une atmosph re intime ou l'on e
prend plaisir s'attarder et d guster.
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Ma tre patissier et chocolatier de Carli depuis 1968, Monsieur CHAUVELON
acr etimagin de nouvelles patisseries et de nouveaux chocolats inspir s
du vignoble Nantais en utilisant des f ves de cacao de Cote d'ivoire et

d'’Am rigue Latine pour leur go t unique et garantit d'une teneur de 70%

cacao.
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Boulanger-Patissier de m tier, Pierrick Briand s est converti au
chocolat et a repris en 1995 la Maison Coutant, pr sente
Nantes depuis 45 ans.

Les clients sont des habitu s, amateurs de chocolats
traditionnels. Je perp tue donc les recettes qui ont fait le
succ s de la Maison Coutant
Explique le chocolatier.

Deux chocolats font la renomm e de la boutique parmi les 60
vari t s vendues : Les couronnes Anne de Bretagne et les
incomparables Florentins.

Extrait de Folles de | Ouest Hiver 2008
Par Caroline Scribe
Photographies de Pascal Kyriazis
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Trois g n rations dans le méme m tier

Une entreprise qui commence petite et qui grossit qui r siste aux
al as, lacrise comme la concurrence!!
Une passion pour les produits de qualit et de terroir...ma famille tant
paysanne dans |'ame cela s'explique !!

Une certaineid edugo t Net, franc, prononc .
Une revendication pour les grands classiques et peu d'int rét pour la
patisserie moderne trop color e, trop clinquante mais sans vrai parfum.

Une constance dans la qualit des produits...150 ans d'histoire me
jugent... Le savoir-faire comme le savoir-étre des Anciens sont toujours
| Intemporels.

Et par cons quent vous vous sentez humble, car perdurer aussi
longtemps est fort rare !!!! Surtout dans mon m tier !!

Monsieur G rald Debott

DeBOITE®

dfaitre chocolster
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Ma tres Artisan en Chocolaterie Catherine et Jean-Charles Dousset, vous accueillent depuis 19 ans au centre de
la Cit m di vale de Gu rande. Ces chocolatiers d exception vous re oivent galement dans leur nouvelle
chocolaterie Saint-Nazaire.

Association

Roca Cacao
de Sao-Tome

“""4‘-'&!‘;

Sno-Tormd
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Aur lien Trottier et Luc Poisson  uvrent avec leur quipe pour vous apporter le meilleur. Une boutique en plein

centre ville d Angers o | accueil et le conseil sont les ma tres mots. Venez d couvrir tous nos plaisirs gourmands du
plus classique au plus surprenant!

Des produits |image de la patisserie : beaux, gourmands et g n reux

Laur at Prix Go t & Sant 2008.
R f renc s parmiles 100 meilleures chocolateries de France
Membre de | association Relais Desserts Internationales
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Du chocolat dans tous ses tats !

Monsieur Larnicol, chocolatier de la d licatesse et cr ateur de pi ces
originales se double d'un fabuleux pétissier. Ses d lices ne sont ignor s
par aucun amateur de douceurs de haut vol : de la Torchette aux
Kouignettes, originales extrapolations du ¢ | bre Kouin Amann d clin es
en 16 parfums sans omettre les Macarons d'une a riennel g ret , sans
mati re grasse animale.

Nos magasins :
- Concarneau

- Pont Aven

- Quimper

- Saint-Goustan
- Locronan

- Gu rande

- Nantes

- Bordeaux
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Cestauc urde LaBaule, autoutd butdes ann es 80, que le Fondant
Baulois sort pour la premi re fois du four d un patissier de | avenue de
Gaulle.

Confectionn exclusivement partir d ingr dients nobles et parfaitement
naturels (un grand cru de cacao, des ufs frais, du beurre la fleur de sel
de Gu rande, de la farine de froment et du sucre de canne), sa texture fine
et sa saveur d licatement caram lis e, typiquement bretonne, en fonttr s
rapidement une sp cialit locale recherch e.

Sa notori t ne prend cependant son essor qu au d but des ann es 2000,
lorsque Marie-Sophie et St phane Boullier rach tent la recette unique de ce
d lice au chocolat, et cr ent un petit laboratoire d di  la fabrication
artisanale du gateau.

La recette, ainsi que les modes de pr paration et de cuisson restent
totalement inchang s afin de pr server toutes les sp cificit s du produit,
mais cette implantation permet un d veloppement commercial tendu, bien
que tr s s lectif.
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« Patissier, Chocolatier depuis 1976. Je me suis installé en tant qu’Artisan
Chocolatier en 1995.
Depuis, 15 ans nous avons ouvert quatre magasins situés a Vitré (35),a
Rennes (35), a Vannes (56) et a Basse-Goulaine au dessus de Nantes
(44). Nous sommes une équipe de quinze personnes dont six a la
fabrication.
Nos spécialités sont les bonbons de chocolat (environ une quarantaine de
références) par exemple les ganaches vanille ou framboise, Thé jasmin,
’Amanda , le Duo praliné etc.....
Nous travaillons les origines( Saint Domingue, Tanzanie, Sao Tomé,
Papouasie) sous forme de tablettes et de caraques.
Ainsi que les croquants-mendiants, les croustillants a I'orange, les tuiles
chocolat aux amandes caramélisées facon praliné a I'ancienne. Nous
proposons également des bonbons de caramel, du caramel a tartiner et
des pates de fruits .
Nous vous invitons a venir découvrir toutes nos spécialités sur notre
stand. »

Monsieur JOSSIC.
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Nich s sur les terres du parc de Bri re en Loire-Atlantique, les ruchers sont
g n reusement expos S pour butiner toutes les essences qui se proposent
nos abeilles.

Le climat caract ristique de notre r gion, qui allie rigueur des marais salant et
douceur oc ane, conjugu la qualit du terroir, permet d'exprimer ici la
quintessence des fleurs, le nectar qui, apr s un travail harassant de nos abeilles
donnera notre miel

Au Rucher du Pays Blanc, nous sommes constamment [' coute de la nature
pour mieux ¢ | brersag n rosit .

Cette ann e nous avons unis les deux principaux terroirs, Pays Noir et Pays
Blanc pour proposer un Miel de Bri re la fleur de sel de Gu rande
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Jean-Yves BORDIER : Le gars du beurre...
Il voulait étre marin, ses parents taient fromagers Il ajet lancre Saint Malo
eta redonn |envie du beurre.

Iladonn son nom son beurre qui est devenu le beurre des grands chefs et des
vrais gourmets.

Des marins, il a la tranquille et d licieuse jovialit .
Des vrais grands, il a la passion, la modestie, la g n rosit .

L couter parler de son beurre est un bonheur, le go ter c est ne plus pouvoir s en
passer.
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Les Ducs de Gascogne sont de retour au ¢ ur de
Nantes, grace deux sp cialistes de la gastronomie,
Didier et Romuald.

Cette belle picerie fine, qui exalte les saveurs des
terroirs, va s duire coup s rtous les gourmets !

Parmi les sp cialit s du Sud-ouest, du cassoulet, des
saucisses s ches, des confits de canard, des magrets et
des terrines. Sans oublier, bien entendu, le foie gras !

Aupr s des plats cuisin s du jour, un espace est consacr
aux vins, aux th s en vrac et aux caf s moulus sur place.

Id es cadeaux pour les particuliers comme pour les
entreprises, des corbeilles gourmandes y sont
confectionn es avec une savoureuse cr ativit .

Plaisir assur !

Nantes Madame
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Dominique est fils de maraicher, il est dans le domaine des fruits
et Iégumes depuis son enfance.

Christine a été responsable d’un magasin de fruits et légumes.
Apres avoir exercé dans d’autres secteurs d’activité, c’est
ensemble qu’ils se sont installés comme Primeur a Nantes.

La Fraiche coupe : légumes et fruits préparés par nos soins,
prét a consommer sans assaisonnement ni sucre, conditionnés
en barquette comme plateau crudités, salade de fruits, potage,
compote, smoothy.

Dominique & Christine Ferre









’ * I"#$

%

Nous travaillons en couple depuis trois g n rations sur notre exploitation de 14 hectares, avec notre fils
Christophe cestla4 me g n ration.

L exp rience apport e par notre famille, associ e aux pratiques culturales actuelles, nous permet de recher cher
un maximum de typicit pour nos Beaujolais, Beaujolais-Villages, Morgon, Fleuri e, Chiroubles et Moulin
Vent.
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Orschwihr est un petit village de 1000 habitants , situ entre Colmar et Mulhouse , dans le paysage des collines
sous-vosgiennes qui s' tendent de fa onirr guli re entre la plaine et les Vosges.
Le village est entour du Bollenberg et du Pfingstberg.

Les vins issus de ce terroir ont une typicit extraordinaire avec des arémes floraux
(composition calcaire plus ou moins argileuse selon son exposition).

Aujourd’hui la maison Ziegler-Fugler , poss de 7 ha de vignes sur les
coteaux du Pfingstberg et du Bollenberg de la commune d'Orschwihr
et celles environnantes.
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Ombre et lumi re

Maryline (a droite) et Sabrina (a gauche) disponibles pour vous satisfaire, attentives a vos désir et a vos besoins,
exigeantes quant a la qualité de leurs produits et de leurs services vous accueillent dans un centre déedié a la
relaxation et au bien-étre. C'est avant tout une atmospheére qui vous transporte dans un autre monde : cadre oriental,

douceur des lieux, bougies parfum s.Lad cotr s intimiste pouse avec bonheur la qualit des sens.






